WLP 072 | |
FRENCH =/ \
ALE YEAST e

CARACTERISTICAS

[3 wLpo72
Una variedad limpia que complementa el sabor a malta. Se producen AT
ésteres de hajos a moderados cuando la temperatura de fermentacion
es inferior a 21 ° C. Caracter de moderado a alto de éster alcanzado
por encima de 21 ° C. Baja produccion de diacetil. Ideal para Biére de
Garde, Blondes, Ambers, Brown Ales y cervezas especiales.

FORMATOS

“You're holding the
7. 7. . . .r ’ itchable yeast
Orden minima y tinico formato de 1.5 litros. Tiempo de produccion 17 dias. delivered in g

‘White Labs PurePitch

VAULT

ESTILOS

Blonde Ale

-

“THE VAULT” \

Es una lista de cepas Unicas, especiales. ¥
White Labs recolecté cepas de todo el | ¥ |
mundo durante mas de 20 anos y las tuvo i B
Tolerancia Alcohol: Media (5 -10%) bajo llave. Hasta ahora. A través de The
Temp. éptima de fermentacion: Vau_lt, te brindamos la oportunidad de
17=22°C abrir la “Boveda”, liberar la levadura y tener . N
en tus manos variedades especiales, crea- ']
tivas y Unicas. V 4,
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