WLP 885
ZURICH

LAGER YEAST

CARACTERISTICAS

STAT+ Una levadura lager estilo suizo que con el cuidado adecuado se
puede utilizar para producir lager mas del 11% de ABV. La produccion
de azufre y diacetilo es minima.

Orden minima y tinico formato de 1.5 litros. Tiempo de produccion 17 dias.

VAULT

ESTILOS

American Light Lager, Bock, American Lager, Bohemian Pilsner,
Vienna Lager, Miinchner Dunkel, Doppelbock, Miinchen Helles, Mérzen
Schwarzbier,

Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reaccion en cadena de la
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Aziicares no fermentables),
Lo que da como resultado niveles mas altos de atenuacion de lo que se considera tipico.
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Atenuacion:70.00-:80.00
Floculacién: Media
Tolerancia Alcohol: Muy Alta (+15%)
Temp. 6ptima de fermentacion:
10-13°C
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“THE VAULT”
Es una lista de cepas Unicas, especiales.
White Labs recolecté cepas de todo el
mundo durante mas de 20 aflos y las tuvo
bajo llave. Hasta ahora. A través de The
Vault, te brindamos la oportunidad de
abrir la “Béveda”, liberar la levadura y tener
en tus manos variedades especiales, crea-
tivas y Unicas.




