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LAGER YEAST !

CARACTERISTICAS

Il wLpss2

Con licencia de Charlie Papazian, esta cepa puede fermentar tanto en Sy HALES
temperaturas Ale como Lagers, lo que permite a los cerveceros produ-
cir diversos estilos.

FORMATOS

“You're holding the i
pitchable yeast g
delivered in the same.
Whita Labs PurePitch I
al & continuing
the absclute purest

ESTILOS

American Light Lager, American Lager, Miinchen Helles, Bohemian
Pilsner, Vienna Lager, Marzen, Miinchner Dunkel, Schwarzbier, Bock,
Doppelbock

Sy , _ o INFORMACION DE FERMENTACION
e L - 7 Atenuac.i()n: 66-10% 1
Atenuac,t?-ﬁtﬁ%g:; i 8’60 Tolerancia Alcohol: Media \ 1
Floculacion: Baja { Floculacion: Baja A M
Tolerancia Alcohol: Media (5_10%) Temperatura optima de fermentacion: 55-58°F (13-14°C)
- . t k- or i I
Temp. optima de fermentacion: ALES: bl
o Atenuacion: 66-70% w N
20-23°C Tolerancia Alcohol: Media - Alta £ i
Floculacion: Baja f
Temperatura optima de fermentacion: 68-74°F (20-23°C) ¥




