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Levadura salvaje aislada de arboles frutales en Dinamarca. Esta es una de las P
tres cepas que componen la cepa WLP611. Esta levadura salvaje se ha
utilizado para sidras y vino, pero también fermenta bien para la cerveza. | CEPAS | |[FORMATOS &”
Produce muchos ésteres y también aporta algunos fendlicos. La especie de WHITE
levadura Torulaspora delbrueckii es tradicionalmente una fermentacion mas
larga y una atenuacion mas lenta. Esta cepa debe usarse en una fermentac-
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VAULT Orden minima y tinico formato de 1 litro. Tiempo de produccicn 17 dias.
ESTILOS

Gose, Cider, Sauvignon Blanc, English Cider
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pitchable yeast af
dalivered in the sama
‘White Labs PurePitch is
of a continuing jout
the absolute purest ye
Yeast that's nevar bees

Nota*: WLP603 Torulaspora delbrueckii es POF+ (phenolic off-flavors). Esta variedad aportara
caracteristicas fenolicas a los productos terminados.
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- “THE VAULT” 1
Es una lista de cepas Unicas, especiales. 1
White Labs recolecté cepas de todo el | % i
mundo durante mas de 20 afios y las tuvo i
Tolerancia AIcohoI:_Media (5 -10%) bajo llave. Hasta ahora. A través de The |
Temp. 6ptima de fermentacion: Vault, te brindamos la oportunidad de YU
10-30°C abrir la “Boveda’, liberar la levaduray tener s
\ en tus manos variedades especiales, crea- '
tivas y Unicas. ' ]
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