WLP 810
SAN FRANCISCO

LAGER YEAST

CARACTERISTICAS

Una cepa lager tinica porque puede fermentar en una amplia gama de
temperaturas mientras conserva caracteristicas de tipo lager. Esta
cepa se utiliza tradicionalmente para elaborar el estilo California
Common o estilos de cerveza al vapor. A temperaturas mas bajas
también puede producir estilos de cerveza Marzens, Pilsners y lager
estilo Helles.

ESTILOS

American Light Lager, American Lager, Miinchen Helles, Bohemian

Pilsner, Vienna Lager, Marzen, Miinchner Dunkel, Schwarzbier, Bock,

Doppelbock,
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SAN FRANCISCO
LAGER YEAST
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INFORMACION DE FERMENTACION

Alcohol isoamilico: 99.18ppm
Acetato de etilo: 23.92ppm
1-Propanol: 18.65ppm

Diacetilo total: 114.5ppb
Acetaldeido: 22.1lppm

As-is 2,3-Pentanodiona: 74.59ppb
Total 2,3-Pentanodiona: 109.9ppb
Etanol: 5%ABV

Acetato isoamilico: N/A




