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CARACTERISTICAS =
STAT+ Esta cepa belga, utilizada tradicionalmente para fermentac- naaACCHARGIEES
iones de levadura silvestre, produce una cerveza ligeramente dcida

con delicadas caracteristicas de mango y pifia. Esta levadura silvestre FORMATOS @m.

es popular para estilos como American IPA, American pale y blonde
ales debido a sus sabores y aromas a frutas tropicales . Esta cepa P
Saccharomyces se puede usar como otras cepas domésticas y se """PM:

puede limpiar facilmente con los procedimientos CIP adecuados.

WHITE

the absolute purest ye

ESTILOS

Flanders Red, Flanders Brown, Geuze, Lambic , Gose

Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reaccion en cadena de la
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Aziicares no fermentables),
Lo que da como resultado niveles mas altos de atenuacion de lo que se considera tipico.

INFORMACION DE FERMENTACION
- ' Alcohol isoamilico: - \
Atenuacmﬂ’ﬁ\‘{ ; Acetato de etilo: - \ ) 1
Floculacién: Baja | { 1-Propanol: - 1 W A
Tolerancia Alcohol: Medla Alta (8 - Acetaldeido: - ¥l
12%) As-is 2,3-Pentanodiona: - i
Temp. 6ptima de fermentaaon Total 2.,3—Pentanod|ona: - 2 N
21-29°C Etanol: - y i
Acetato isoamilico: -
. { ¥
i 4




