WLP 860
MUNICH HELLES

LAGER YEAST

CARACTERISTICAS

Esta levadura ayuda a producir una cerveza malteada, pero equilibra-
da, al estilo tradicional de Munich. Tiene una fermentacion limpia y
fuerte, es ideal para una variedad de estilos de cerveza que van desde
helles hasta rauchbier.

VAULT
ESTILOS

Bohemian Pilsner, Miinchen Helles, Mérzen, Schwarzbier

Orden minima y tinico formato de 1.5 litros. Tiempo de produccion 17 dias.
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Atenuacién: 68.00-72.00

Floculacién: Media

Tolerancia Alcohol: Media (5- 10%)
Temp. 6ptima de fermentacion:
9-11°C

B wer 860
MUNICH HELLES
LAGER YEAST

FORMATOS

1.5L

“You're holding the:
pitchable yeast
delivarad in the same
‘Wihite Labs PurePitch
of a continuing journ
the absolute purest
“feast that's never Dee

“THE VAULT”
Es una lista de cepas Unicas, especiales.
White Labs recolecté cepas de todo el
mundo durante mas de 20 afios y las tuvo
bajo llave. Hasta ahora. A través de The
Vault, te brindamos la oportunidad de
abrir la “Béveda”, liberar la levadura 'y tener
en tus manos variedades especiales, crea-
tivas y Unicas.




