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CARACTERÍSTICAS

WLP 590 
FRENCH SAISON 
ALE YEAST

STA1+(*) Una de nuestras cepas saison más populares, produce 
sabores y aromas de pera, manzana y pimienta molida. Esta variedad 
es de alta atenuación y produce una cerveza con un acabado muy seco 
y fácil de beber.

ESTILOS
New England Cider, Traditional Perry, Sweet Cider, French Cider, 
Belgian Dark Strong Ale, Belgian Wit, Belgian Table Bier, Saison.

INFORMACIÓN DE FERMENTACIÓN

Alcohol isoamilico: -
Acetato de etilo: -
1-Propanol: -
Acetaldeido: -
Total 2,3-Pentanodiona: -
Etanol: -

CARACTERÍSTICAS

Atenuación: 73.00-80.00
Floculación: Media
Tolerancia Alcohol: Media (5 - 10%)
Temp. óptima de fermentación:
20–20°C

HB

NANO

1.5L

2L

CEPAS FORMATOS
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Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reacción en cadena de la 
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Azúcares no fermentables), 
Lo que da como resultado niveles más altos de atenuación de lo que se considera típido. 


