WLP 073
ARTISANAL COUNTRY
ALE YEAST

CARACTERISTICAS

STAT+(*) Una variedad clasica de Biere de Garde, produce ésteres
leves y fenoles suaves, al tiempo que conserva los aromas dulces de la
malta. Esta cepa se atentia completamente, dejando la cerveza con un
acabado seco y fresco.

VAULT

ESTILOS

Dubbel, Tripel, Belgian Dark Strong Ale, Saison, Biere De Garde, Blonde
Ale,

Orden minima y tinico formato de 1.5 litros. Tiempo de produccion 17 dias.

Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reaccion en cadena de la
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Aziicares no fermentables),
Lo que da como resultado niveles mas altos de atenuacidn de lo que se considera tipido.

Floculacién: Mec‘hr
Tolerancia Alcohol: Medla Alta (8 -
12%)

Temp. 6ptima de fermentaaon
21-27°C
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ARTISANAL COUNTRY
ALE YEAST

FORMATOS

1.5L
PLHE YEAST &
FERMENTATIGN
PurePitch

“You'ra holding tha
l-I[:II!hIE yeast

“THE VAULT”

Es una lista de cepas uUnicas, especiales.
White Labs recolecté cepas de todo el
mundo durante mas de 20 afos y las tuvo
bajo llave. Hasta ahora. A través de The
Vault, te brindamos la oportunidad de
abrir la “Béveda”, liberar la levadura y tener
en tus manos variedades especiales, crea-
tivas y Unicas.




