WLP 546
MARANON CANYON

WILD CACAO

CARACTERISTICAS

Esta levadura fue aislada en el remoto cafion del rio Marafion en Perti.
Las caracteristicas frutadas, fendlicas y silvestres de esta variedad la
convierte en una opcion ideal para cervezas Farmhouse y Saison. Para
una fermentacion mas rapida o una mayor atenuacion, tisela junto con
una cepa de mayor atenuacion. Cepas sugeridas: WLPOO1, WLP550 y
WLP590 (STA1 +)

VAULT Orden minima y tinico formato de 1.5 litros. Tiempo de produccién 17 dias.

ESTILOS

Saison.

Atenuacién:65.00-70.00
Floculaciéon: Baja

Tolerancia Alcohol: Media (5-10%)
Temp. optima de fermentacion:
20-23°C

L) wLrsas

MARANON CANYON
WILD CACAO

FORMATOS

FURE YEAST &
FEAMENTATION

PurePitch*

“THE VAULT”

Es una lista de cepas Unicas, especiales.
White Labs recolecté cepas de todo el
mundo durante mas de 20 afos y las tuvo
bajo llave. Hasta ahora. A través de The
Vault, te brindamos la oportunidad de
abrir la “Béveda”, liberar la levaduray tener
en tus manos variedades especiales, crea-
tivas y Unicas.




