WLP 564

LEEUWENHOEK SAISON

YEAST BLEND

CARACTERISTICAS

STAT+(*) Una mezcla de dos cepas saison y una cepa belga de bajo
contenido fendlico, desarrollada para las saisons internas de White
Labs. Aproximadamente 85% de atenuacion. La levadura Leeuwen-
hoek Saison es POF +, esta cepa aportara caracteristicas fendlicas a
los productos terminados.

VAULT Orden minima y (inico formato de 1.5 litros. Tiempo de produccion 17 dias.

ESTILOS

Belgian Wit, Belgian Table Bier, Tripel, Saison.

Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reaccion en cadena de la
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Aziicares no fermentables),

Lo que da como resultado niveles mas altos de atenuacion de lo que se considera tipico.

TICAS -

-

AtenGé’Ciéﬂ;??}éQ :82.00

Floculacién: Baja
Tolerancia Alcohol: Alta (10 - 15%)
Temp. 6ptima de fermentacion:
18-23°C

[Awipses

LEEUWENHOEK SAISON
YEAST BLEND

FORMATOS

1.5L

“You're holding the
pitchable yeast
delivared in the same |
‘Wihite Labs PurePitch
of a continuing journ
the absolute purest
“feast that's never bes

“THE VAULT”

Es una lista de cepas Unicas, especiales.
White Labs recolecté cepas de todo el
mundo durante mas de 20 aflos y las tuvo
bajo llave. Hasta ahora. A través de The
Vault, te brindamos la oportunidad de
abrir la “Béveda”, liberar la levadura y tener
en tus manos variedades especiales, crea-
tivas y Unicas.




