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CARACTERISTICAS —

En la region de Flenders Occidental en Bélgica, se solia producir FLENIsEA
estilos clasicos con un cultivo mixto. Una mezcla patentada de levadu-

ras Saccharomyces v Brettanomyces con bacterias Lactobacillus y | EPAS | |FORMATOS Q
Pediococcus. Este cultivo tiene caracterisitcas de frutas con carozo @ WHITE
como los duraznos, ciruelas, mango y cerezas, y es algo mas compleja Tt '
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FEAMENTATION.

que la WLP655. PurePitch*

“You're holding the i

. .y , ultchu:!e yeast g
VAULT Orden minima y tinico formato de 1 litro. Tiempo de produccion 17 dias. gl e e
of a continuing j

the absclute purest ye
‘Yeast that's never

ESTILOS =

Flanders Red, Geuze, Flanders Brown, Gose, Lambic.

Nota*: WLP665 Flemish Ale Blend es POF+ (phenolic off-flavors). Esta variedad aportara caracteristi-
cas fendlicas a los productos terminados.

“THE VAULT”

- i 6 Es una lista de cepas Unicas, especiales. 1
Atenuac’gﬁ .00-85.00 White Labs recolecté cepas de todo el | % i
Floculacion: Med{a! - Baja mundo durante mas de 20 afios y las tuvo 1
Tolerancia Alcohol: Med|a Alta (8 - bajo llave. Hasta ahora. A través de The :
12%) Vault, te brindamos la oportunidad de :_j
T de’s t abrir la “Béveda”, liberar la levaduray tener - N

emp. optima de ermen acion: en tus manos variedades especiales, crea- 5
20-26°C tivas y unicas. _ ]
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