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CARACTERISTICAS

Una variedad clasica utilizada para la fermentacion secundaria en BRUXELLENSIS
cervezas de estilo belga, como las lambics. Crea un caracter de inten-
sidad media y terrenal en la cerveza terminada. Una cerveceria histori-
ca en Bélgica utiliza esta levadura en fermentacion secundaria y
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embotellado para producir el sabor caracteristico de su cerveza. e
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ESTILOS i

Flanders Red, Flanders Brown, Geuze, Lambic, Gose
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" CARAGTERISTICAS INFORMACIGN DE FERMENTACION \
HAariAR-QC OOL ' Alcohol isoamilico: - il
Atenuaa?n}%&}_ 5.00 Acetato de etilo: - \ |
Floculac[on. Baja . _ 1-Propanol: - A A
Tolerancia Alcohol: Media - High (8 Acetaldeido: - il
- 12%) ' As-is 2,3-Pentanodiona: - L]
Temp. 6ptima de fermentacion: Total 2,3-Pentanodiona: - 3.
29-29°C Etanol: - ’ ':'"

Acetato isoamilico: -
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