WLP 568 VA |
BELGIAN STYLE SAISON
ALE YEAST BLEND B\

CARACTERISTICAS

1 wLps68

STA1+(*) Esta combinacion incorpora miltiples cepas belgas y de B ALE YEAST BLEND
saison para producir ésteres tipo pera, respaldados por aromas y
sabores especiados, terrosos y similares al clavo de olor. Los cultivos
fomentan una fermentacion completa, creando armonia

y complejidad en su produccion de ésteres y fenoles.
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ESTILOS S
Belgian Blond, Belgian Dark Strong Ale, Belgian Wit, Belgian Table
Bier, Dubbel, Biere De Garde, Tripel, Saison.

Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reaccion en cadena de la
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Aziicares no fermentables),
Lo que da como resultado niveles mas altos de atenuacion de lo que se considera tipido.
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