WLP 565
BELGIAN SAISON |

ALE YEA§T

CARACTERISTICAS

STA1+(*) Una variedad clasica de saison originaria de la region de
Valonia en Bélgica. Esta cepa produce una saison clasica con sabores
y aromas notorios como terroso y especiado de pimienta y picante.
Con un promedio de atenuacion del 70% dejara presente un ligero
sabor a malta. Con Saison de alta gravedad, se sugiere secar la cerveza
con una levadura alternativa (como WLP0O1California Ale Yeast®)
afiadido después de 50 a 60% de fermentacion.

ESTILOS

Belgian Blond, Belgian Dark Strong Ale, Belgian Wit, Belgian Table
Bier, Dubbel, Biere De Garde, Tripel, Saison.

Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reaccion en cadena de la
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Azticares no fermentables),
Lo que da como resultado niveles mas altos de atenuacion de lo que se considera tipido.
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‘White Labs PurePitch is

of @ continuing jou
the absolute purest

‘aast that's nevar bees

Floculacién: Me

Tolerancia Alcohol: Medla (5 -10%)
Temp. 6ptima de fermentacion:
20-30°C

INFORMACION DE FERMENTACION

Alcohol isoamilico: 131.59ppm
Acetato de etilo: 23.47ppm

As-is Diacetilo: -

1-Propanol: 39.65ppm

Diacetilo total: 56.69ppb
Acetaldeido: 16.84ppm

As-is 2,3-Pentanodiona: 4.52ppb
Total 2,3-Pentanodiona: 13.46ppb
Etanol: 4.39%ABV

Acetato isoamilico: -
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