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Atención al cliente: Lunes a Viernes de 9 a 18 hs

 

 

CARACTERÍSTICAS

WLP 550 
BELGIAN 
ALE YEAST

Una muy expresiva cepa que produce sabores a fenoles y aromas a 
clavo de olor y pimienta. Con una tolerancia media a alta es ideal para 
muchos estilos Belgas clásicos incluidos las saisons, witbiers, blondes 
y Browns.

ESTILOS
Belgian Blond, Belgian Dark Strong Ale, Belgian Wit, Belgian Table 
Bier, Dubbel,  Tripel, Biere De Garde, Saison.

INFORMACIÓN DE FERMENTACIÓNCARACTERÍSTICAS

Atenuación: 78.00-85.00
Floculación: Media
Tolerancia Alcohol: Media - Alta (8- 
12%)
Temp. óptima de fermentación:
20–26°C

HB

NANO

1.5L

2L

CEPAS FORMATOS
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Alcohol isoamilico: 145.545ppm
Acetato de etilo: 45.39ppm
As-is Diacetilo: 1.26ppb
1-Propanol: 30.5ppm
Diacetilo total: 78.64ppb
Acetaldeido: 13.36ppm
As-is 2,3-Pentanodiona:  -
Total 2,3-Pentanodiona: 15.79ppb
Etanol: 4.84%ABV
Acetato isoamilico: -


