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Bavarian Weizen R\
Yeast

CARACTERISTICAS

STA1+(*) Este es el antiguo Yeast Lab W51. Produce un estilo clasico
aleman de cerveza de trigo, con connotaciones fendlicas especiadas de
medianas a altas, y reminiscencias a clavos de olor.
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BAVARIAN WEIZEN

FORMATOS

‘Whits Labs PurePitch.
of a continuing joul
the absalute purest

ESTILOS ==

Belgian Wit, Hefeweizen.

Nota*: Esta cepa ha sido geneticamente modificada en laboratorio utilizando la reaccion en cadena de la
pomerasa (PCR). Esta cepa tiene la capacidad de utilizar algunas dextrinas ( Aziicares no fermentables),
Lo que da como resultado niveles mas altos de atenuacion de lo que se considera tipido.
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—— !T'Cf\f’ INFORMACION DE FERMENTACION \
Atenuacrén,#iﬂdl 700 Alcohol isoamilico: - il 'i
Floculacién: Baja | ﬁgfg?:n%'f_ el v
Tolerancia Alcohol: Media (5 - 10%) Diacetilo total: - .
Temp. optima de fermentacion: Acetaldeido: - .
19-21°C Total 2,3-Pentanodiona: - b
Etanol: - y

Acetato isoamilico: -




